
 

 

Maßnahmeort: 
Der Kurs findet im Prüfungs- und Schulungs-

zentrum der DZAG im  

Ausbildungs- und Umschulungszentrum Schwaan 

Bützower Straße 63 

18258 Schwaan statt. 

 
  
 

Beginn:  laufender Einstieg möglich 

Ende: individuell nach Förderdauer  

 
 
 
 
 

                        
 

 

 

 

So erreichen Sie uns:  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 
     Bei Interesse und Fragen melden  
 Sie sich: 
  
 bei Frau Schmidt 
 Bützower Str.63 
 18258 Schwaan  
 
 
 
 Tel.:    03844 / 813724 
 Fax:    03844 / 890854 
 E-mail: info@auz-schwaan.de  
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Küchenhilfe* 
 

im 

 
 
 
 
 
 

*Die Maßnahme ist nach AZAV zertifiziert 

 



 

 

Dienstleistung hat Zukunft! Wir bereiten sie umfassend auf den Berufsalltag vor. 
_____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________--- 

 
 
 

Inhalte 
 

Modul A  

Hygiene, Arbeitssicherheit und Umweltschutz 

sowie Maschinen  und Geräte 

ca. 270 Stunden Theorie und Fachpraxis 
 

Modul B 
 Speisenherstellung,   Warenlagerung  

und Rohstoffkunde 

 Fleisch, Fisch und Saucen  

 Beilagen und Suppen  

 Vorspeisen  

 Nachspeisen 

 ca. 750 Stunden Theorie und Fachpraxis 

 

Praktikum: 4 Wochen 

 

 

Prüfung 
Geprüft wird jedes Modul einzeln. 

Neben der 180 min praktischen Prüfung wird 

ein Fachgespräch von ca. 30 min durchgeführt. 

  

Ihnen stehen zur Seite: 
 

 langjährig erfahrene Ausbilder 

 methodisch geschulte Lehrer 

 z. Z. 43 Gaststätten, Hotels, Pensionen und 

Cafes als Praktikumsorte  

 

Zielgruppe 
 

 Berufseinsteiger/ -innen als 

Orientierungshilfe und Berufsvorbereitung 

 Jugendliche, die durch eine Vorqualifikation 

die Ausbildungsplatzchancen verbessern 

wollen 

 Menschen die eine Tätigkeit als Saison- oder 

Aushilfskraft anstreben 

 Menschen mit Vermittlungshemmnissen 

 Menschen aus dem Hauswirtschaftsbereich, 

die eine Tätigkeit in professionellen Küchen 

anstreben 
 

Kosten 
 

Die Maßnahme ist über einen  

Bildungsgutschein förderfähig. 

 

  

Individuelle Ausbildung erhalten sie 

bei uns im AUZ: 
 

• in Klassenräumen mit modernen Medien, 

wie z.B. Beamer, Videotechnik, 

Overheadprojektor und Epidiaskop  

• in moderner professioneller Küche 

• an diversen  Einzel- und Gruppen-

Arbeitsplätzen 

• mit vielseitigem Übungsmaterial, 

Fachliteratur, Arbeitsblättern und PC – 

Lernprogrammen 

• im PC-Kabinett mit Internetanschluss 

 

 

 

 Für ihr leibliches Wohl steht eine 

umfassende Pausenversorgung zur 

Verfügung! 

 

 


